
 

Vorspeisen und Suppen 
 

Beilagensalat 

6,90 

Bruschetta 

mit Tomate, Basilikum und Parmesan 

10,50 

Gegrilltes Gemüse  

mit Schafskäse und Oliven  

15,90 

Räucherlachs  

mit Sahnemeerrettich dazu selbstgemachte Kartoffelpuffer und 

Salatbouquet 

17,00 

Winterlicher Salatteller  

mit gebratenen Pilzen, Knoblauchbrot und Parmesan  

15,80 

Vitello tonnato 

Zartes Kalbfleisch mit Thunfischsoße 

18,00 

Kartoffel-Steinpilzsuppe 

mit Sauerrahm und Croutons  

9,00 

Gaisburger Marsch 

ab 1. Person 9,50 

ab 2. Personen 9,00 

 

Vegetarisch / vegan  
 

Brezelknödel  

mit Steinpilzen und Pfifferlinge in Rahmsoße  

23,00 

Tagliatelle 

mit gegrilltem Gemüse, Knoblauch 

und Parmesan 

15,50 

Gnocchi all’arrabbiata 

selbstgemachte Gnocchi mit feuriger Tomatensoße gratiniert mit 

veganen Käse oder Parmesan 

21,00 

 

 

Unsere Klassiker 
 

Spaghetti aus dem Parmesan-Laib  
mit frischem 

 schwarzem Trüffel 

Vorspeise  9,90 17,90 

Hauptgang  14,90 25,90 

 

Brezelburger 

Rindfleisch (180 g) im Brezelbrötchen mit Spiegelei, Speck, Käse 

„Antons Liebe“, Salat, gebratener Paprika, Zwiebel, Tomaten, BBQ-

Soße und Senfcreme 

auf Wunsch mit „Gebrauchsanleitung“ 

19,50 

„Herrgottsb‘scheißerle“ 

Kalbsmaultaschen mit Brät und Liebstöckel, 

dazu geschmälzte Zwiebeln, Bratensoße und Kartoffelsalat 

18,50 

Tellerschnitzel Wiener Art,  

Rahmsoße (separat) und Spätzle 

18,50 

Zwiebelrostbraten  

(200 g), total schwäbisch, 

dazu Röstzwiebeln, Bratenjus, Bohnenbündchen und 

Spätzle oder Bratkartoffeln nach Wahl 

29,50 

 

Wechselnde Spezialitäten  
 

Rinderroulade 

mit Apfelrotkohl und Bohnenbündchen dazu Kartoffelklöße 

28,00 

 

Gegrillte Doradenfilets   

auf Ratatouille mit selbstgemachten Gnocchi  

29,00 

 

 

 

 

 

Der krönende Abschluss 
 

Rote Grütze 

mit veganer Vanille-Soße 

(vegan) 

8,00 

„Tartufo“ 

Schokoladeneis gefüllt mit Eierlikör und 

Amarena, getoppt mit Schlagsahne 

9,00 

Zweierlei Mousse au Chocolat 

mit frischen Früchten und Himbeermark  

9,00 

Vesper 

Wurstsalat „BOXENSTOP de luxe“ Schweizer Art 

mit Lyoner, Emmentaler, dazu knackige Paprika und 

Bauernbrot 

Vorspeise 10,90 

Hauptgang 14,50 

 

Hochzeitswürste  

mit schwäbischem Kartoffelsalat 

(weiße Bratwürste) 

12,50 

Am Wochenende und feiertags (11:00 – 13:00 Uhr) 

Ein Paar bayrische Weißwürste 

mit Händlmayr-Senf und Laugenbrezel 

8,50 

 

Stark und groß dank Spätzle mit Soß´ 
Kindergerichte bis 12 Jahre 

 

Spätzle  

mit Rahmsoße (separat)  

5,50 

Spaghetti  

mit Butter, Parmesan oder Tomatensoße 

Du hast die Wahl… 

7,50 

Kleines paniertes Schweineschnitzel,  

Spätzle mit Rahmsoße (separat) 

9,50 

Eine Kalbsmaultasche  

mit Kartoffelsalat 

9,90 


